ILNUOVO SODALIZIO

Gourmet Club Bolzano,
serate dedicate al gusto

» BOLZANO

Parte con una serie di interes-
santi iniziative gastronomiche
il nuovo Gourmet Club di Bol-
zano nato nelle scorse settima-
ne da alcuni componenti della
Condotta Slow Food di BoLza-
no chiusa questa primavera.
L'ex responsabile, Danilo Gra-
migna, insieme al sommelier
Mirko Masera, all'esperto Lu-
ciano Rappo e a Walter Frac-
chetti, proprietario della rim-
pianta macelleria di corso Li-

berta, ha dato vita ad un nuovo
gruppo di golosi per assapora-
re e promuovere i piaceri della
buona tavola. La nuova associa-
zione presentata nelle scorse
settimane alla Felsenkeller di
Vadena mira certamente in al-
to, puntandoiriflettori sulla ga-
stronomia stellata dei pit1 im-
portanti ristoranti altoatesini
ma non disdegna la cucina e i
prodotti tradizionali del territo-
rio e delle osterie altoatesine vi-
sta la provenienza di molti no-
velli gourmet del club bolzani-

no. Cosi il primo e interessante
appuntamento si terra gia nei
prossimi giorni presso il risto-
rante Zum Léwen di Tesimo
dove giovedi prossimo alle ore
20.00 si svolgera la serata: “A ce-
na col produttore” che grazie
alla vicinanza con il Weinfesti-
val di Merano assicurera la pre-
senza di ben tre importanti pro-
duttori di vino Walter Massa
dei Vigneti Massa dai colli Tor-
tolesi del Piemonte, Gigliola e
Giuseppe Galli della Tenuta Le
Potazzine da Montalcino in To-

Il gourmet club Bolzano durante la presentazione a Laimburg

scana e Simona e Gianfranco
Fino dalla Puglia. In cucina na-
turalmente lo chef Anna Mat-
scher preparera uno dei suoi
celebri menu degustazione ab-
binato a sei interessantissimi
vini “che abbracciano simboli-
camente tutta la penisola vitivi-

nicola italiana” scrivono gl or-
ganizzatori. La sera, per un
massimo di 40 posti, avra un
costo di 85 euro per i soci del
Club e 95 per tutti gli altri inte-
ressati. Non pochi ma sicura-
mente ben spesi. (a.c.)
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